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Econom - die Kompakte

RONDO

Dough-how & more.

Ob als Tisch- oder Sockelmodell - die Econom ist die ideale, platzsparende
Ausrollmaschine fir Hotels, Pizzashops, Grosskiichen und kleine Hand-

werksbackereien.

Technische Daten

Econom

Unterbau

Transportbandbreite

Totale Tischlange

Walzenlédnge

Walzendffnung

Walzenzustellung
Ausrollgeschwindigkeit auf Auslaufband
Leistung

Spannung

Platzbedarf (mm)

e in Arbeitsstellung, Teigfangbleche ausgez.
e in Ruhestellung

Gewicht

STM 5303 - Tischmodell

STM 5303
Tischmodell

475 mm

1550 mm

500 mm

0.3 - 30 mm

Manuell

50 cm/s

0.75 kVA /0.5 kW
3x200-420V,50/60 Hz
1x200 - 240V, 50 Hz
1x200- 240V, 60 Hz
1x110V, 60 Hz

1040 x 1550 mm
1040 x 815 mm
80 kg

SS0 5304 - Sockelmodell

SS0 5304
Sockelmodell

475 mm

2060 mm

500 mm

0.3-30mm

Manuell

50 cm/s

0.75 kVA /0.5 kW
3x200-420V,50/60 Hz

1045 x 2500 mm
1045 x 1100 mm
145 kg

Technische Anderungen vorbehalten. Die sicherheitstechnischen und typenspezifischen Instruktionen der Be-
triebsan-leitung sind zu befolgen. Verbots-, Hinweis- und Warnschilder an den Maschinen sind gemass Betriebsanlei-

tung zu beachten.




